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BACKEREI VOLKMANN WIRD 60 JAHRE ALT
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Feinste

Backwaren seit 1956

Backerei und Café mit Tradition: Brote und Kuchen nach alten Familienrezepten

eit genau 60 Jahren 6ffnet
Sdie Backerei Volkmann jeden

morgen ihre Tlren und ver-
wohnt Kunden mit verlockend duf-
tenden frischen Backwaren in aus-
gezeichneter Qualitat.

1956 haben Backermeister Al-
fons Volkmann und seine Ehefrau
Hildegard den Betrieb an der Os-
terstraBe in Gleidingen gegrin-
det. Seitdem bietet das Unterneh-
men eine groBe Auswahl an fri-
schem Brot und Brétchen, Obst-
und Sahnekuchen, Torten, Snacks
und Kleingeback. Dabei werden
alle Backwaren in Handarbeit und
nach eigenen traditionellen Famili-
enrezepten hergestellt, so dass die
Backerei Volkmann weit Gber die
Grenzen Gleidingens hinaus einen
hervorragenden Ruf genieBt.

Was 1956 als kleiner Familienbe-
trieb begann, hat sich im Laufe der
Jahre zu einer modernen Backerei
entwickelt. Mittlerweile arbeiten
rund 30 Angestellte in dem Unter-
nehmen und der Ladenbereich be-
sitzt einen der gréBten Verkaufstre-
sen in ganz Niedersachsen.
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Taglich
30 verschiedene Brot-
und Brétchensorten

,Unser Angebot an ausschlieB-
lich selbst hergestellten Produk-
ten umfasst rund 30 verschiedene
Brot- und Brotchensorten, die tag-
lich frisch in der rickwartigen Back-
stube hergestellt werden®, sagt Ba-
ckermeister Alexander Volkmann,
der den Familienbetrieb in der drit-
ten Generation fihrt. Hinzu kom-
men rund 20 bis 30 Kuchensorten,
Torten und saisonale Spezialitaten.

GenieBen kann man die Kost-
lichkeiten nicht nur zu Hause, son-
dern auch in dem zum Geschaft ge-
hérenden Café, in dem sich Kunden
morgens auch mit einem reichhalti-
gen Frihstick starken kdnnen. Das
Café bietet Platz fur rund 40 Per-
sonen, so dass dort auch Familien-
oder Trauerfeiern ausgerichtet wer-
den kénnen.

Ein Snacktresen bietet zusatz-
lich eine groBe Auswahl an beleg-
ten Leckereien zum Mitnehmen.

Im Verkaufsbereich sorgen
Ehefrau Kirsten Volkmann, Mut-
ter Dorothea Volkmann, Schwes-
ter Christiane Volkmann-Reddner
und Hannelore Ahrens, gebore-
ne Volkmann, fur einen guten Ser-
vice sowie flrr eine kompetente und
freundliche Beratung. Unterstitzt
werden sie dabei von zehn weite-
ren Fachverkauferinnen.

Das Angebot an
ausschlieBlich selbst
hergestellten Produkten
umfasst rund 30 verschiedene
Brot- und Brotchensorten
sowie 20 bis 30 Kuchensorten,
Torten und saisonale
Spezialitaten.

60 Jahre
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Neben Backermeister
Alexander Volkmann arbeiten drei
weitere Meister und elf Fachangestellte
in dem modernen Backzentrum.

Alle Backwaren
werden in Handarbeit und
nach eigenen traditionellen
Familienrezepten hergestelit.

Backvorfiihrungen
und Sonderangebote
zur Jubildumsfeier

Am Sonnabend, 30. April,
will die Familie Volkmann ihr
60-jahriges Bestehen feiern.
Dazu sind alle herzlich einge-
laden. Wer will, kann von 11 bis
16.30 Uhr an einer Backstuben-
fihrung teilnehmen oder sich
bei Backvorflihrungen von der
traditionellen Handwerkskunst
der Backermeister Gberzeugen.
Kinder durfen sich als kleine Ba-
cker ausprobieren. AuBerdem
gibt es zahlreiche Sonderange-
bote, ein Musik- und Unterhal-
tungsprogramm - und natdrlich
frischen Kaffee und Kuchen.

wurde bereits mehrfach in dem Ma-
gazin ,,Der Feinschmecker” als eine
der besten Backereien Deutsch-
lands ausgezeichnet. AuBerdem
nimmt das Unternehmen regelma-
Big mit Erfolg an freiwilligen Quali-
tatstests teil.

LWir wollen unseren Kunden nur
die beste Qualitat bieten”, betont
Alexander Volkmann, der das Un-
ternehmen 2013 von seinem Vater
Alfons Volkmann tibernommen hat.
Dieser hat den Betrieb 1975 tber-
nommen und 1977 zu einem mo-
dernen Backzentrum umgestaltet.
Dort stellt Backermeister Alexander
Volkmann am friihen Morgen, wenn
noch alles schlaft, mit seinem Team,
bestehend aus drei weiteren Meis-
tern und elf Fachangestellten, fri-
sche Brote, Brotchen, Kuchen und
Kleingeback her. Vater Alfons Volk-
mann steht seinem Sohn dabei nach
wie vor mit Rat und Tat zur Seite.

Bereits ab 6 Uhr morgens kén-
nen Kunden in dem Laden eine gro-
Be Auswahl an frischen Késtlichkei-
ten kaufen. Werktags wird ab 7 Uhr
im Café Fruhstlick serviert, sonn-
abends ab 8 Uhr nach vorheriger
Bestellung.

Ein besonderer Service: Die Ba-
ckerei Volkmann bietet ihren Kun-
den auch sonntags frische Backwa-
ren und hat von 8 bis 12 Uhr geo6ff-
net.

Wer nicht nach Gleidingen fah-
ren will, hat zweimal in der Woche
Gelegenheit, an dem Verkaufswa-
gen der Backerei einzukaufen: don-
nerstags auf dem Wochenmarkt in
Alt-Laatzen auf dem Postparkplatz
und freitags auf dem Wochenmarkt
in Laatzen-Mitte auf dem Markt-
platz am Leine-Center. AuBerdem
fahrt der Verkaufswagen mehrmals
in der Woche durch die umliegen-
den Ortschaften.

Werktags wird ab 7 Uhr im Café Friihstiick serviert,
sonnabends ab 8 Uhr nach vorheriger Bestellung.

am 30. April 2016 von 11-17 Uhr

Wir mochten mit !hnen
unser Jubilaum feiern

. Backstubenfiihrung

- Musik und Unterhaltung
. Kinderbacken

. Backvorfiihrungen

. Kaffee und Kuchen
. sonderangebote

., i o

Wir freuen uns
auf lhren Besuch

Alfons Volkmann Dorothea und Kirsten und
1956 - 1968 Alfons Volkmann Alexander Volkmann
1968 - 2012 seit 2013

Gleidingen - OsterstraBBe - www.backerei-volkmann.de



